
● カフェラテ（Hot / Ice）

● カプチーノ（Hot / Ice）

● エスプレッソ・トニック

● ココア（Hot / Ice）

プラス ¥400

● お好きなソフトドリンク
　Your favorite soft drink

プラス ¥500

FOOD MENU - MOU TOAST -

● エスプレッソ

● マキアート

● エスプレッソ・コン・パンナ

● アメリカーノ（Hot / Ice）

SET DRINK
プラス ¥300

● お好きなアルコール
　Alcohol of your choice

プラス ¥600

はちみつバター
Honey Butter

プレート 1250

単品  800

ジャムバター
Jam Butter

プレート 1250

単品  800

シナトー
Cinnamon Toast

プレート 1250

単品  800

あんバター
Anko Butter

プレート 1250

単品  800

ベーコン＆エッグ
Bacon and Eggs

プレート 1500

単品  1000

ベーコン＆チーズ
Bacon and Cheese

プレート 1500

単品  1000

ピザトー
Pizza Toast

プレート 1500

単品  1000

チキン＆バナナ
Chicken and Banana

プレート 1500

単品  1000

● 紅茶（Hot / Ice）

● ミルク（Hot / Ice）

● コーラ

● ジンジャーエール



● カフェラテ（Hot / Ice）

● カプチーノ（Hot / Ice）

● エスプレッソ・トニック

● ココア（Hot / Ice）

プラス ¥400

● お好きなソフトドリンク
　Your favorite soft drink

プラス ¥500

FOOD MENU

● エスプレッソ

● マキアート

● エスプレッソ・コン・パンナ

● アメリカーノ（Hot / Ice）

SET DRINK
プラス ¥300

● お好きなアルコール
　Alcohol of your choice

プラス ¥600

● 紅茶（Hot / Ice）

● ミルク（Hot / Ice）

● コーラ

● ジンジャーエール

CROISSANT SANDWICH
プレート  1200  /  単品  800単品  800

PANINI

● 生ハムとモッツァレラ Prosciutto and Mozzarella

● スモークサーモン  Smoked Salmon

● ３種のきのこと紅茶鴨  Mushrooms and Smoked Duck

● 甘辛ポーク  Sweet and Spicy Pork

プレート  1500  /  単品  1200単品  1200

● 生ハム＆モッツァレラ  Prosciutto and Mozzarella

● 生ハム＆たまご  Prosciutto and Egg

● ローストビーフ  Roast Beef

● ディル＆サーモン Dill and Salmon

ティラミス  Tiramisu

単品  1000

アサイーボウル  Acai Bowl

Grande  1800  /  Regular  1300Regular  1300

SWEETS

生ハムとモッツァレラ

生ハムとたまご

アサイーボウル



SWEETS

アールグレイの茶葉とクルミをたっぷりと入れた

バナナブレッド。ボリューム感もあり小腹がすいた

ときにちょうど良い焼き菓子です。

店内では生クリームをトッピングしています。

アールグレイ＆ナッツ
バナナブレッド ￥550

ニンジン・りんごをベースに数種類のスパイスと

ココナッツロングやレーズン、ナッツをたっぷり

入れ焼き上げたキャロットケーキ。

フロスティングはミルキーに仕上げており、

口に含むと人参本来の甘さとミルキーな

クリームチーズ、ゴロゴロ飽きない具沢山な触感が、

スパイスの風味と絶妙に絡み合い、

ペロリとお召し上がりいただけます。

キャロットケーキ ￥700
アールグレイの茶葉を濃く煮出し、ミルクティーの

バスクチーズケーキを作りました。柑橘ソースと

オレンジピールがトッピングで添えてあり、

味変してさっぱりとお召し上がりもいただけます。

ミルクティー
バスクチーズケーキ ￥850

Seasonal
Menu

5 月と 6 月の限定メニューは、

スパイスと紅茶を使った 6 品。

豊かに広がるスパイスの温かさと、

香り高い紅茶に包まれて、

癒しのひとときをお過ごしください。

s p i c e  a n d  b l a c k  t e a

アールグレイとレモネードを合わせ , さっぱりとした

ドリンクです。２層になっており見た目も可愛い。

アールグレイ
レモネードティー ￥700

紅茶とはまた一味違い、鼻から抜けるスパイスの香りが心地よい

ドリンクです。お食事にもスイーツにもぴったりの合います。

ストレートチャイ ￥700

定番のチャイに、シナモンとブラックペッパーをトッピングに

使用して、個性豊かなチャイができました。

チャイ ￥800

DRINKS

アイストッピング＋ 1 5 0 円



COFFEE

—

—

—

—

—

630

730

730

830

830

830

—

800

800

エスプレッソ（40cc）  Espresso
パンとエスプレッソとの自社焙煎したオリジナルブレンド

エスプレッソ・マキアート  Espresso Macchiato
エスプレッソに少量のミルク

ドッピオ・マキアート  Doppio Macchiato
エスプレッソダブルに少量のミルク

エスプレッソ・コン・パンナ  Espresso Con Panna
エスプレッソにホイップクリーム

ドッピオ・コン・パンナ  Doppio Con Panna
エスプレッソダブルにホイップクリーム

カフェ・アメリカーノ（ Hot / Ice ）  Café Americano
エスプレッソベースのコーヒー

カプチーノ（ Hot / Ice ）  Cappuccino
エスプレッソに泡立ったミルク

カフェ・ラテ（ Hot / Ice ）  Café Latte
エスプレッソにミルク

カフェ・モカ（ Hot / Ice ）  Café Mocha
カフェラテにチョコレートシロップを使用

カフェ・バニラ（ Hot / Ice ）  Café Vanilla
カフェラテにバニラシロップを使用

カフェ・キャラメル（ Hot / Ice ）  Café Caramel
カフェラテにキャラメルシロップを使用

エスプレッソ・トニック  Espresso Tonic
エスプレッソのトニックウォーター割り

ソイラテ（ Hot / Ice ）  Soy Latte
ソイミルクのカフェラテ

オーツミルクラテ（ Hot / Ice ）  Oat Milk Latte
オーツミルクのカフェラテ

 DRINK MENU

Regular Grande

500

550

600

520

580

550

650

650

750

750

750

750

700

700



TEA

—

—

600

700

800

630

800

600

700

—

—

800

抹茶ラテ（ Hot / Ice ）  Matcha Latte
八十八良葉舎の抹茶を使用

焙じ茶ラテ（ Hot / Ice ）  Hojicha Latte
八十八良葉舎の焙じ茶を使用

アイスティー  Iced Black Tea

ホットティー  Hot Black Tea

ハーブティー（ Hot / Ice ）  Herbal Tea

バナナジュース  Banana Juice

100%ジュース（アップル/オレンジ）  100% Juice (Apple /Orange )

ミルク（ Hot / Ice ）  Milk

ココア（ Hot / Ice ）  Cocoa

コーラ  Cola

ジンジャーエール  Ginger Ale

自家製レモネード（ Hot / Ice / Soda）  Homemade Lemonade
ハニーベースの自家製レモンシロップを使用

 DRINK MENU

OTHER

FRUIT JUICE

800

800

550

—

—

580

730

500

630

580

580

720

Regular Grande



BEER

 ALCOHOL DRINK MENU

900

900

900

900

900

900

900

Grass

900

900

900

900

750

650

Grass

パナシェ  Panache
パンエスビール「白」 ＋ 自家製レモネード

シャンディガフ  Shandigaff
パンエスビール「白」 ＋ ジンジャーエール

チョコビー  Choco Beer
パンエスビール「黒」 ＋ チョコレート

トロイの木馬  Trojan Horse
パンエスビール「黒」 ＋ コーラ

シンフォニー  Symphony
白ワイン ＋ ピーチリキュール

キティ  Kitty
赤ワイン ＋ ジンジャーエール

カリモーチョ  Calimocho
赤ワイン ＋ コーラ

オペレーター  Operator
白ワイン ＋ ジンジャーエール

鶏の唐揚げ  Fried Chicken ~cinnamon flavor~
～シナモン風味～

APPETIZERS

COCKTAIL

ハウスワイン 白  House Wine White
「ブレッド＆バター シャルドネ」　
トロピカルフルーツ、ヴァニラビーンズ、
アーモンド、ブリオッシュ、クレーム・ブリュレの香り。

ハウスワイン 赤  House Wine Red
「ブレッド＆バター ピノ･ノワール」　チェリー、ラズベリー、
カシス、シナモン、ジンジャーの香り。

スパークリングワイン  Sparkling Wine
フレシネ コルドン・ネグロの辛口スパークリングワイン

WINE

フライドポテト  French Fries

PERONI ナストロアズーロ  PERONI NASTRO AZZURRO
絶妙にバランスがとれた苦味と柑橘類のスパイシーな香りで
さっぱりとした飲み心地。

Regular  900 (265ml)  /  Pint  1300 (410ml)Pint  1300 (410ml)

パンエスビール 黒  Panes Beer “Black”
自社焙煎のエスプレッソを使用。コクがあり、
ほんのり香るエスプレッソが味わい深い。

Regular  850 (300ml)  /  Pint  1300 (470ml)Pint  1300 (470ml)

パンエスビール 白  Panes Beer “White”
高級食パン「ムー」を使用。すっきりと爽やかな辛口のクラフトビールです。

Regular  850 (300ml)  /  Pint  1300 (470ml)Pint  1300 (470ml)

パンエスビール 白・黒


